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BREEKBROOD WIT

Op zoek naar een multi-inzetbare,
makkelijk af te bakken winstpakker?

Denk dan eens aan ons Pastridor breekbrood.
In combinatie met de bruine variant bied

je jouw gasten een verrasssend leuk

en gevarieerd broodmandje.

180g rm17x10 cm
©40x H28x B12(m)
®+300 @ =5 [O180°C

Deels voorgebakken
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VOEDINGSWAARDE PER100G

Koolhydraten: 54¢g
Vet: 08¢g
Voedingsvezels: 41g
Energie (kcal): 265 kcal
Energie (kJ): 108 kJ
Eiwit: 87¢g
Verzadigd vet: 01g
Zout: 12¢g
Suiker: 11g

INGREDIENTEN

TARWEbloem, water, gist, TARWEvezels, gejodeerd
zout, gedroogd TARWEzuurdesem, TARWEmoutmeel,
meelverbeteraar (E300).

Decoratie: TARWEbloem, TARWEmoutmeel,
meelverbeteraar (E300).

Kan sporen bevatten van: melk, ei, sesamzaad.

BE +32 (0) 52 3159 00
NL +31(0)416 560 088
{ info@pastridor.com

www.pastridor.com
Ontdek het recept op
myfoodspot.eu

PASTRIDOR

SIMPLY GOOD.




